FIORI DI PROSECCO

CLARA C

Conegliano Valdobbiadene

FIORI DI PROSECCO FEMININE EXTRA DRY
PROSECCO D.O.C.

Denominazione di Origine Controllata

Dal colore giallo paglierino scarico con riflessi verdolini, perfetta limpidezza traversata da perlage minuto, ricco e persistente. Il
profumo ¢ franco ed elegante, caratterizzato da sentori floreali che si fondono in un complesso armonico tipicamente fruttato, con
intensi aromi di frutta bianca e leggeri agrumi.

Gradazione alcolica: 11% vol.
Temperatura di servizio: 5 - 7 °C, stappando la bottiglia al momento del consumo.

Residuo zuccherino: circa 16 g/1.

Very pale straw yellow with greenish glints, perfect clarity with abundant, persistent, minute perlage. The fresh, elegant bouquet offers flowery sensations
merging into a typically fruily harmonious complexily with intense aromas reminiscent of white-pulp and cilrus fruits.

Alcohol content: 11% by vol.
Serving temperature: 5-7° C (approx. 41-45° F), uncorking the bottle just before serving.
Sugar residual: about 16 gr/Ltr

Schwach strohgelbe Farbe mit griinlichen Reflexen. Sehr klar mit reicher, anhaltender, feiner Perlage. Die Blume ist frisch und
elegant mit blumigem Bukett, das sich mit einem aromatischen, typisch fruchtigen Komplex nach Golden-Apfeln mischt. Im
Gaumen gibt sich der Wein frisch, zart, ausgeglichen und siiffig mit einem anhaltend fruchtigen Nachgeschmack. Ideal als
Aperitif und zu Fisch, ausgezeichnet auch zu verspeisen und leichten ersten Gangen.

Alkoholgehalt: 11% vol.
Serviertemperatur: 5 -7 °C. Die Flasche soll kurz vor dem Trinken entkorkt werden.
Restzucker: Bei 16 gr/Ltr.
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